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der Flasche geschiitzl wird, zersetzt sie sich schnell, nimmt eine dunkel-
grine Firbung an durch Entwicklung von Salpetrigsinreanhydrid und
sobald der Druck gross genug geworden ist, bewirkt sie die Zer-
schmetterung der GlasrShre. In dieser Eigenschaft gleicht sie dem
Aethylnitrit. Im Dunkeln scheint die Zersetzung langsamer vorgu-
schreiten als im Tageslicht; doch habe ich die niheren Verh#ltnisse
noch nicht studirt.

Gegenwirtig bin ich mit der weiteren Erforschung dieser Sab-
stanz beschiftigt und hoffe bald im Stande zu sein detaillirtere An-
gaben iiber ihre Zersetzungen machen zu kdnnen.

828. ¥. Gantter: Die Lislichkeit des Weinfarbstoffes in den
einzelnen Mostbestandtheilen.

(Bingegangen am 3. Juli; verlesen in der Sitzung von Hrn. A. Pinner.)

Die Ansichten iiber die Betheiligung der Mostbestandtheile an
der Ldsung des Weinfarbstoffes sind verschieden. Nach der bis in
die neueste Zeit hinein fast iiberall als unbedingt richtig geltenden
Angicht glanbte man, dass der Weinfarbstoff hauptsfichlich erst
whhrend der G&hrung durch den allmihlich entstehenden Alkohol ge-
iost werde. Nessler?) ttat dieser Ansicht entgegen, indem er nach
angestellten Versuchen annahm, dass der Warmegrad auf die L3slich-
keit des rothen Farbstoffes der Traubenhiillen einen bedeutenden Ein-
fluss ausiibe, wobei aber an einer gleichzeitigen Mitwirkung des Alkohols
nicht zu zweifeln sei. Aber auch diese Ansicht kann jetzt nicht mehr
als richtig anerkannt werden, seitdem sich bei Ausibung des Reihlen’-
schen Verfahrens der Weinbereitung gezeigt hat, dass man im Stande
ist, den Farbstoff der Traubenhiillen durch Erwérmen mit unver-
gohrenem Most, also bei ginzlicher Abwesenheit von Alkohol,
beinahe vollstiindig anszuziehen. Es ist demnach sehr fraglich, ob
sich der Alkohol an der Ldsung des Farbstoffes iiberhaupt betheiligt;
18st sich aber-der Farbstoff nicht im Alkohol, so lisst sich nur an-
nehmen, dass die 8brigen Mostbestandtheile, nAmlich Sfure und Zucker,
die Ldsung bewirken. Die ganze Frage lhsst sich aber experimentell
leicht entscheiden, wenn man die in Betracht kommenden Ldsungs-
mittel einzeln auf den Weinfarbstoff einwirken 1fsst. Der letztere
l1&sst .sich in einer fiir den Versuch vollkommen geniigend reinen Form
gewinnen, wenn man Traubenbeeren gerquetscht, rasch abpresst und

1) Behandlung des Weins 3. Aufl., 8. 27.
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dann mit Wasser so lange wiischt, bis alle Mostbestandtheile und das
Traubenmark vollstindig entfernt sind. In den Traubenhiiuten bleibt
dann der von allen Mostbestandtheilen getrennte Farbstoff zuriick.

Behandelt man solche reine Traubenhaut mit verdiinntem Alkohol,
so zeigt sich, dass sowohl bei gewdshnlicher als bei héherer Tempe-
ratur nur eine geringe Menge Farbstoff in L&sung geht; etwas mehr
Farbstoff erhdlt man mit reiner Zuckerlésung. S#uert man aber den
Alkohol oder die Zuckerlosung mit nur wenig Weinsure oder Wein-
steinldsung an, so geht sofort schon bei gewdhnlicher Temperatur viel
Farbstoff in Lisung. Es ist somit sicher, dass die S#ure des Mostes
es ist, welche weitaus den griossten Theil des Farbstoffes 15st.

Um . ferner zu sehen, welchen Einfluss die Concentration der
Saure und die Temperatur auf die Ldsang des Farbstoffes ausiibt,
stellte ich noch weitere Versuche an; 1 g fein zerschnittener, luft-
trockener Traubenhaut wurde mit 100 cem Weinsdureldsung von 5,
10, 15 pro Mille Weinssiure im Liter bei 15° C. digerirt; zwei weitere
Proben wurden 15 Minuten lang einer Temperatur von 50—1000 C.
ausgesetzt und dann mit der ersten Probe zusammen 24 Stunden lang
unter Ofterem Umschiitteln stehen gelassen. Hierauf wurden die
Traubenhiiute entfernt und die relative Menge des gelGsten Farbstoffes
der einzelnen Proben im Colorimeter bestimmt.

Es ergaben sich dabei — die Menge des durch Sidure von

5 pro Mille Weinsiuregehalt bei 150 C. in 24 Stunden geldsten Farb-
stoffs = 1 gesetzt — folgende relative Werthe:

- Séuregehalt
pro” Mille
e
Temperatar 5 10 15
150 1.0 1.6 2.0
500 2.3 2.5 2.3
1000 4.9 5.0 5.0

Aus diesen Zahlen ergiebt sich folgendes:

1) Die Concentration der Siure ist bei mittlerer Temperatur
(15° C.) von Einfluss auf die Menge des geldsten Farbstoffes; bei
héheren Temperaturen (50—1000) nimmt mit steigendem S&uregehalt
die Menge des Farbstoffs nicht mehr zu.

2) Die Menge des in Losung gehenden Farbstoffs ist bei gleich-
bleibendem SZuregehalt abhiingig von der Temperatur.

Um schliesslich noch den Einfluss des Zuckers auf die Laslichkeit
des Weinfarbstoffes kennen zu lernen, wurden in je 100 cem der be-
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treffenden Sé#ureldsung 20 g Zucker gelést und die Proben wie frither
behandelt, wobei folgende relative Werthe erhalten wurden:

Sauregehalt
. pro Mille
Temperatur /g‘r/lm\
150 1.0 1.3 14
500 24 1.9 2.0
1000 3.3 2.9 3.3

Hieraus ergiebt sich, dass bei gleichzeitiger Einwirkung von
Zucker und S#ure die Menge des in Ldsung gehenden Farbstoffs
ebenfalls mit der Temperatur steigt; die Zunahme des Farbstoffs ist
jedoch geringer als bei der Einwirkung der Siure allein.

Diese Versuche zeigen somit, dass weitaus der grisste Theil des
Weinfarbstoffes durch den Einfluss der Siure und der Temperatur
ohne wesentliche Mitwirkyng der tibrigen Mostbestandtheile in Ld-
sung geht.

Ich gebe dieses Resultat nur als vorliufige Mittheilung, da ich zu
der jetzigen Verdffentlichung der Versuche durch einen Angriff auf
das Reihlen’sche Patent zur Weinbereitung gezwungen wurde. Im
kommenden Herbste werde ich die Versuche in ausgedehnterem Maasse
vornehmen.

Stuttgart, Chem. Laboratorinm des Polytechnikums.

827. Eug. Bamberger: Ueber Meolanurensiure.
[Mittheil. ans dem chem. Laborat. der Akad. d. Wissenschaften zu Miinchen.]
(Eingegangen am 6. Juli; verlesen in der Sitzung von Hrn. A. Pinner.)

Vor kurzer Zeit!) beschrieb ich eine aus Dicyandiamid érhaltene
Sdure, welcher ich den Namen Dicyandiamidcarbonsiiure beilegte, um
anzudeuten, dass sie sich vom Dicyandiamid, durch Mehrgebalt der
Elemente der Kohlensfiure unterscheidet: Ich wies damals auf die
Aehnlichkeit mit dem Ammelin, dem Ammelid und der Melanurenséure
hin. Obwohl die Dicyandiamidcarbonsiiure mit letzterer die Formel
CsHiN,Os theilt, zweifelte ich an der Identitit, da Liebig und

) Diese Berichte XVI, 1075.





